Kuchenllste

Veranstalter/Bezelchnung der Veranstaltung

Datum o ' Verantwortliche Person:

Bitte tragen sie sich in die Kuchenliste ein _
Beschriften Sle lhre Kuchen Platte und Tortenhaube

Nummer Hersteller S Besondere Zutaten: (Allergene)

1. Glutenhaltiges Getreide:
Weizen; Gerste Dinkel; Roggen Karmut oderHybndstamme(zBTrmkaIe)

Eier

Schalenfriichte: : )
Mandeln; Pistazien; Haselniisse; Walniisse; Kaschun(sse; Pekanusse
Paraniisse; Macadamianusse Queens!andnusse

Mich und Mlcherzeugmsse

SOnstlge zu Kennzelchnende(swhe Blattende)
‘Allergene:

r

2 - R o Glutenhaltlges Getreide: o o
: o Weizen; Gerste Dinkel; Roggen; Kan'nut oder Hybndstémme(zBTntlkale)

E'er

. Schalenfruchte .
Mandein; Pistazien; Haselnbsse Walnisse; Kaschuntisse; Pekanusse
Paranusse, Macadamsanusse Queenslandnisse;

Mich und Micherzeugmsse' ’

"

- Sonstige zu’ Kennzerchnende(siehe Blattende)
Allergene: .

-3 S ‘| Glutenhaltiges Getreide:
g Weizen; Gerste Dinkel; Roggen Karmut oder Hybndstamme(zBTnhkale)'

Eier . . ) -

Schalenfruchte
) Mandeln; Pistazien; Haselniisse; WalnL»sse Kaschunﬂsse, Pekanusse
Paraniisse; Macadamianiisse; Queenslandnﬂsse .

Mich und Micherzeugnisse:

Sonstige 2u Kennzeuchnende(s:ehe Blattende)
Allergene:

4, o o | Glutenhaltiges Getreide: ' _
: c : -| Weizen; Gerste; Dinkel; Roggen; Karmut oder Hybridstdmme(z.B. Tritikale) *

Eier .

| Schalenfriichte:
Mandeln; Pistazien; Haselnbsse Walnusse Kaschunbsse Pekanbsse,
FaranUsse Macadamranﬂsse Queenslandn(!sse :

V~Mrch und Mlcherzaugmsse

. Sonstige zu Kennzelchnende(snehe Blattende)
Allergene: : .

5. . Glutenhaltiges Getreide: -
' Weizen; Gerste Dinkel; Roggen Karmut oder Hybndstémme(zBTntlkale)

Eier

Schalenfruchte
Mandeln; Pistazien; Haselniisse; WaInUsse Kaschunlisse; Pekanﬂsse
ParanUsse Macadamlanﬂsse Queenslandnusse .

Mich und Mlchemeugnlsse

DDDDD»DDDDDQQDDDDVDDDQDgudDDD

Sonstlge zu Kennzelchnende(sxehe Blattende)
,Allergene

Sonstige Allergene: Krebstiére' Fisch, Erdniisse, Soja, Sellerie, Senf, Sesam. Lupiren ‘Weichtiere, Schwefel




Kuchenliste |

Verahstalter/Bezeichnung der Veranstaltdngi

6 . S Glutenhaltiges Getreide:
i Weizen; Gerste; Dinkel; Roggen; Karmut oder Hybridstdmme(z.B. Tritikale)

Eier

Schalenfriichte: o ) ) :
Mandeln; Pistazien; Haselniisse; Walniisse; Kaschuniisse; Pekanisse;
Paranlsse; Macadamianiisse; Queensiandnisse; -
Mich und Michenzeughisse:

Sonstige zu Kenhzeiéhnende(siehe Blattende)
1 Allergene: .

7. _ ‘ . Glutenhaltiges Getreide: . u )
o Weizen; Gerste; Dinkel; Roggen; Karmut oder Hybridstdmme(z.B. Tritikale)

Eier
Schalenfriichte:

Mandeln; Pistazien; Haselniisse; Waln(isse; Kaschunisse: Pekantisse;
Paranilsse; Macadamianiisse; Queenslandnisse; ’

Mich und i\mcheneugnisse:

‘Sonstige zu Kennz_eichnende‘(siehe Blattende) ‘
Allergene:_ s

8 o Gluteﬁl"nval'tiges Getréidg; . v : N
’ o : Weizen; Gerste; Dinkel; Roggen; Karmut oder Hybridstémme(z.B.Tritikqle)
Eier . v C ' '
Schalenfriichte: . : : : ,
Mandein; Pistazien; Haselniisse; Walnisse; Kaschunisse; Pekaniisse;
‘| Paraniissé; Macadamianiisse; Queenslandniisse; 4
‘Mich und Micherzeugnisse: '

Sonstige zu Kenfizeichneride(siehe Blattende)

Allergene: : )
9. . : o " Glutenhaltiges Getreide: ° | v o -
' B ‘ Weizen; Gerste; Dinkel: Roggen; Karmut oder. Hybridstdmme(z.B.Tritikale)
: _Eier v _ -
 Schalenfriichite: .

Marideln; Pistazien; Haselniisse; Walniisse; Kaschuniisse; Pekaniisse;
Parantisse; Macadamianiisse; Queenslandnisse; .

Mich und Micherzeugnisse; -
Sonstige zu Kennzeichnende(siehe Blattende) .
) ‘ Allergene: :
10. S , Glutenhaltiges Getreide: , ,
- | Weizen; Gerste; Dinkel; Roggen; Karmut oder Hybridstémme(z.B,Tritikale)

Eier

Schalenfriichte: o : . ‘
Mandeln; Pistazien; Haselntsse; Walniisse; Kaschuniisse; Pekantisse;
- Paraniisse; Macadamianiisse; Queenslandnisse;

Mich und Micherzeugnisse:

0000000000/ 00000| 00000 00000

. Sonstige zu Kennzeichnende(siehe Blattende)
Allergene: .

Hinweis: S , : ‘ :

Die Kuchen sind- eindeutig mit den entsprechenden Nummerierungen zu kennzeichnen.

Bei Kuchen, die eine nicht durchgebackene Fullung enthalten, sind bei maximal +7°C zu Kiihlen

Die dafur vorgesehene Kuhleinrichtung muss mit einem externen Thermometer versehen werden.

Bei der Allergenkennzeichnung sind auch die Garnituren der Kuchen zu beriicksichtigen. o
- Der Hinweis beziiglich der Aufbewahrung der Kuchenliste ist deutlich zu kennzeichnen, z.B. .

auff de;‘r Preisliste. Das zustindige Verkaufspersonal ist zu informieren, wo die Kuchenliste

zufindenist, . : S . : ’ S

Sonstige Allergene: Krebstierg"Fisch Erdniisse, Soja, Sellerie, Senf Seéam Lu inen Weichtiere, Schwefel
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